Bem-estar

torna-se moeda forte para frigorificos

Maristela Franco

s demandas do consumi-
dor moderno estio che-
gando cada vez mais ripi-
do aos frigorificos. Nos 0i-
timos anos, essas empre-
sas [oram pressionadas a
modificar seu processo industrial em
virios aspectos, incluindo um quesi-
to antes menosprezado: o bem-estar
animal. “Em geral, as pessoas ndo ad-
mitem que 0s bovinos sejam tratados
com crueldade; querem se sentir bem
em relacio & carne que consomein.
Nos anos 90, 4s grandes redes de su-
permercados e de fast food, que li-
dam diretamente com o consumidor,
caplaram esse anseio e o repassaram
para seus fornecedores de carne,
dispondo-se a pagar mais pelo
produto que cumpra seus requisitos”
explica a consultora norte-americana
Erika Voogd, que trabalhou com
Temple Grandin, etéloga famosa no
mundo todo por seus conceitos revo-
luciondrios de manejo animal.

Hoje, inimeros programas de
certificacdo adotam esses conceitos.
Nao apenas porque beneficiam os
bovinos, mas porque contribuem pa-
ra produzir carne de qualidade, mini-
mizando problemas sérios como he-
matomas, salpicamento (ruptura de
capilares) e escurecimento do produ-
to. “Consegue-se maior rendimento
no abate utilizando um capital relati-
vamente barato:
raciocinio. A
verdade é que
0S$ animais sen-
tem dor e me-
do. Reduzindo
fontes de estres-
se durante sua
vida, os efeitos
sdo imediatos”,
garante Voogd,
que ja auditou
varias  plantas
no Brasil para o
McDonald’s, Se-

i Erika Voogd:
“Animais sentem
dor e medo”

gundo ela, essa rede de fast food foi
pioneira na qualificacio de fornece-
dores com base em quesitos de bem-
estar animal, dando inicio a um pro-
grama proprio de auditagem de plan-
tas frigorificas em 1997,

Diversas paises (com destaque
para os Estados Unidos, Canadi e in-
tegrantes da Unido Européia) jd pos-
suem legislacio especifica scbre o
temna, que estd sendo discutido por
um grupo técnico dentro da Organi-
zacio Mundial de Satide Animal
(OIE} desde 2002. O assunto catalisa
a opinidc pablica. Pesquisa realizada
em 2005 na Europa, pela empresa
Euroharometer, indicou que 74% dos
entrevistades acreditavam que po-
diam contribuir para ¢ bem-estar dos
animais através de suas compras e
57% estavam dispostos a pagar mais
por alimentos produzidos com essa
Preocupacio.

QUALIFICACAO - Embora o consumi-
dor brasileiro nao expresse suas de-
mandas tio claramente, também con-
dena maus-tratos em animais, en-
grossando o “caldo cultural” que dd
base a politicas comerciais de empre-
sas globalizadas como o McDonald’s.
A Braslo ~ fornecedora exclusiva de

2 Na foto superior, exemplo
de lotacdao adequada.
Acima, animais estressados
devido a falta de espaco
para se deitar.
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hambiirgueres para essa rede de fast
food — trabalha no Brasil com apenas
dez frigorificos, selecionados apds
avaliaclo criteriosa. Seu programa de
qualificacio e o da rede britanica de
supermercados Tesco estio mudan-
do o visual de virias plantas de aba-
te. comecando pelos currais de espe-
ra, que j4 contam com sistemas de
isolamento, aspersao e prote¢io con-
tra © sol.

“‘Quem trabalha com carne deve
ter visio de cadeia. A producdo de
hamburguer, por exemplo, comeca
com uma matéria-prima de qualida-
de. Na fibrica, nio conseguimos fa-
zer magica”, explica Anne Marie Pie-
ries, gerente de desenvolvimento de
Produtos e Fornecedores da Braslo,
Para obter aprovacio como fornece-
dor, o frigorifico deve preencher um
formuldrio detalhado, declarando-se
capaz de atender normas preestabe-
lecidas pela empresa, ndo apenas na
drea de bem-estar animal, mas tam-
bém de boas priticas de fabricacio
(BPF), andlise de perigos e pontos
criticos de controle (HACCP), rastrea-
bilidade e prevencio contra o mal da
vaca louca (as carcacas devem ter 0%
de residuos de medula espinhal, clas-
sificada como material de alto risco
para essa doenca).

Preenchido o formuldrio, os audi-
tores da Braslo visitam a planta para
vistoriar as instalacdes e acompanhar
o abate. “Gastamos normalmente um
dia e meio nesse trabalho. As falhas
detectadas sdo informadas ao geren-
te, que elabora um plano de acio pa-
ra elimind-las. Se as medidas forem
adequadas, acompanhamos sua im-
plantagio, auxiliando o pessoal do
frigorifico no que for necessdrio. So-
mente quando a planta estd funcio-
nando a contento, ela é oficialmente
aprovada”, informa Daniel Boer, au-
ditor da empresa.

A qualificacdo de fornecedores
faz parte do Programa de Qualidade
Assegurada da Braslo, que também é
bastante exigente no que

> O ponto de
equilibrio é a paleta.

Limites
da zona de

» Se o tratador
esta atras da paleta,
o animal ira andar
para a frente.

» Se o tratador
esta 4 frente da
paleta, o animal vai
procurar se virar
para se afastar.

> Evite o “ponto
cego” espaco
diretamente atras
do animal.

Area cega
(sombreada)

Posigdo do
tratador para parar
O Movimento

L—f—m Posigao do
/ tratador para iniciar
o movimento

Ponto de equitibrio

mos para a Europa”, diz Boer.

“Dentro da fibrica, € possivel sa-
ber quais matérias-primas foram utili-
zadas para produzir determinado lo-
te de hambuirgueres. Em caso de re-
call, a equipe de controle de qualida-
de consegue idemntificar a origem do
produto em ne miximo duas horas.
Avaliactes trimestrais sio realizadas
na fibrica para checar se o esquema
de rastreabilidade estid funcionando
adequadamente”, completa Anne
Marie. Com esse rigor no processo
industrial, é compreensivel que a em-
presa queira garantias quanto a qua-
lidade da matéria-prima, dando &énfa-
se ao bem-estar animal.

NOS CURRAIS - C manejo correto dos
bovinos deve comecar na fazenda,
mas a Braslo, por engquanto, ainda
nio exerce controle sobre essa fase
da produgio. Suas auditorias come-
¢cam no desembarque do gado. “Veri-
ficamos, por exemplo, se existem
pontas vivas nos veiculos, se a rampa
possul piso escorregadio, se exisiem
pocas d'dgua por perto emitindo re-
flexos, cordas enroladas ou quaisquer

outros objetos que desviam a atencio
dos animais. Eles devem andar ou tro-
tar para descer do caminhio, nunca
correr. Escorregdes, batidas ¢ quedas
indicam manejo inadequado. O de-
sembarque deve ser realizado de 15
minutos a uma hora apds a chegada
do caminhio”, informa Ed Carlos San-
tana, auditor da Braslo.

Nos currais, o bovino precisa ter
a disposicio dgua limpa ¢ espago su-
ficiente para se deitar, sem que 0s ou-
tros pisem nele. Animais caidos no
curral 520 considerados problema
grave. Se forem arrastados sem in-
sensibilizagio, a planta € desclassifi-
cada. “Em dias quentes, a superiota-
¢3o também gera estresse pelo calor
ou por dificuldade de alcangar a
dgua. Deve-se garantir pelo menos
1,87 m? por bovino, o que se conse-
gue com 3/4 de lotagdo no curral”,
diz Erika Voogd. Fornecer sombra
aos animais € imporante. No Brasil,
jd existem currais totalmente cober-
tos, como © do Frigoclass, em Pro-
missio e o do Bertin, em Lins, ambaos
em SP. Qutras plantas tém preferido
usar cobertura parcial. A Braslo ndo
exige sombra nos currais,

mas considera esse jtem re-

diz respeito a rastreabilida-
de do produto. “Para os fri-
gorificos, um lote corres-
ponde 4 preducio do dia.
Nos almejamos que um lote
corresponda a uma fazenda
de origem. Infelizmente,
apenas um de nossos forne-
cedores consegue isso, pro-
duzindo carne que exporta-

CRITERIOS PARA APROVACAQ DE PLANTAS PELO MCDONALD'S
{DO CURRAL DE ESPERA AO BRETE DE ATORDOAMENTO)

Escarregles 3%
Guedas (sem lesfo) < 1%
Uso de bastéo elétrico < 25%
Vacalizagio L £ 3%
Eficacia de alordoamento ao 12 disparo 2 95%
Insensibilidade no trilhc de sangria 100%

Fonie: Brasip

comendavel, bem como ©
isolamento da 4rea, para
evitar que 0s animais vejam
veiculos ou pessoas circu-
lando e se estressermn.

Ji o uso de aspersores €
obrigatorio, para reduzir a
sensacio de calor dos bo-
vinos. “Também exigimos
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que o curral tenha piso di-
mentado e antiderrapante,
sendo lavado uma vez por
dia. Nessa drea do frigorifi-
¢co, nao admitimos uso de
choque elétrico”, frisa Santa-
na. Deve-se movimentar os

animais com calma, posicio-

nando-se no limite da cha-

mada “zona de fuga” (dis-
tincia que eles mantém de
estrarthos), de forma que
consigam ver o funciondrio
atrds do ponto de balanco
(ombros cu paleta), conforme mostra
a figura na pagina 31. Assim, nio se
assustam e deslocam-se trangilila-
mente em manada. “A maioria das
pessoas pensa que € necessario gritar
com 0s hovinos para fazé-los andar,
quando, na verdade, ruidos, choques
ou pancadas so interpretados como
aviso de perigo 4 frente, tevando-os a
refugar”, afirma Erika Voogd, lem-
brando que o jejum ante mortem nio
deve exceder 24 horas.

FOTOS: AROUWG DBO

RUMO AO ABATE - (O3 mesmas princi-
pios usados para movimentar os ani-

antiderrapante no Marfrig, de Promissio, em Sao Paulo.

mais no curral de espera servem para
conduzi-los até o brete de atordoa-
mento. Muitos frigorificos ji possuem
corredores de abate em curva, com
paredes fechadas, para evitar que os
animais se distraiam ¢ se estressem.
Muretas externas ao longo do
corredor, permitem que um funcio-
nirio conduza os animais sem assus-
ti-los. Da saida do curral até o brete
de atordoamento, os auditores da
Braslo registram escorregdes (que
nio devem superar 3%), quedas sem
lesdes (igual ou inferior a 194), uso de
choque elétrico (igual ou menor que

Por que a Braslo é tdo exigente?

A Braslo pertence ao OS| Group, for-
necedor exclusivo de hamburgueres e ou-
tros produtos cameos para as lanchonetes
McDonald's em todo o mundo, desde gue
essa rede de fast food foi fundada, no Fs-
tado de Minois (EUA), em 1955, Quando o
McDonald’s instalou-se no Brasil, em
1982, o OS{ Group criou a Braslo especial-
meante para atendé-lo. Hoje, 75% da produ-
¢&0 da empresa destina-se aos 1.146 pon-
tos-de-venda Mc, distribuidos por 134 ci-
dades brasileiras. Em 2005, essas lojas
consumiram 15.000 toneladas de hambdr-
gueres, 2.600 toneladas de derivados de

frango e 300 toneladas de produtos a base
de peixe, garantindo & Braslo faturamento
de R$ 140 milhdes. “Nossa responsabilida-
de & imensa, por isso SOMOS rigoroses.
Problemas na area de seguranga alimen-
tar podem quebrar uma empresa’, diz a
gerente Anne Marie Pieries,

A empresa também fornece carne pa-
ra restaurantes como o Quiback, Friday's,
Lig-Lig, America, Applebee's e Habib's, por
meio da marca Grenmark. Além disso, é
proprietaria da grife Bassi (especializada
em cortes para churrasco) e exporta para
vdrios paises da Europa e Asia. A unidade
fabrit da Braslo fica na chamada Cidade do
Alimento {FoodTown), construida, em
1999, no km 18 da Rodovia Anhangliera,
no municipio de Osasco (SP), para reunir
todos os fomecedores do McDonaid's. No
Brasil, essa megarrede de lanchonetes
atende 1,5 milh&o de clientes por dia, ten-
do faturado R$ 2,1 bilhdes em 2005. Esta
presente em 118 paises, totalizando
31.886 restaurantes, 1,5 milhdo de funcio-
narios e receita de US$ 43 milhGes em
2004. Seu parceiro inseparavel, o OSi
Group conta com 12.000 funcionarios e 75
fabricas pelo mundo.

25%) e vocalizacoes (mugidos de
dor), que nio podem superar os 3%.
Normalmente, os animais “vocali-
zam” quando sdo agredidos, caem,
esharram em cantos vivos ou sofrem
muita pressdo. Maus-tratos por parte
dos funciondrios e uso de choque em
regides sensiveis, como anus e olhos,
resultam em reprovagio ou descre-
denciamento da planta (veja qua-
dro). Para evitar problemas na serin-
ga, os animais devem ser conduzidos
€M pequenos grupos, a passo, de
preferéncia utilizando-se bandeirolas
ou qualquer outro instrumento ino-
tensivo. “O bloqueio da visdo lateral
e a elimina¢io de contrastes claro-es-
cure ajudam bastante no manejo. O
bovino pode se recusar a passar so-
bre reflexos de tuz no piso, achando
que vai cair em um buraco, pois sua
visdo € panordmica mas com pouca
percepcio de profundidade. Ralos e
canaletas também geram medo de
queda”, ensina Erika Voogd.
Segundo ela, muilos frigorificos
com sérias dificuldades na movimen-
tacdo de gado conseguiram resalver
esse problema fazendo pequenas
modificacdes nas instalacoes e elimi-
nando fatores de distragdo, como a
bota de um funciondrio vista pela
grade, objetes jogados no chio, uni-
formes que criam contrastes, reflexos
em superficies timidas, barulho de
ventilador etc. A instalagio de Empa-
das no final da seringa pode ser inte-
ressante, pois essa luz no final do ni-
nel atrai os animais, fazendo com
que eles prossigam sem medo, Cor-
rentes de ar na entrada do brete de
atordoamento também devem ser eli-
minadas, pois incomodam o bovino,
levando a refugagem e vocalizagio.

bGRO ABRIL/2006

M i,



NNANNKS

Motivos para reprovacdo automética da planta

v Tocar um animal sobre outro caido

v Né&o fornecer agua em todos os currais

Negligéncia intencional ou abuso dos animais

Arrastar animais caidos sem insensibilizacao
Insensibilidade pés-atordoamento inferior a 100%

Atingir o animal em areas sensiveis (olho, Ubere ou anus)
Usar de forga em qualquer situagdo

Isso também acontece quando o piso
do brete € inclinado e escorregadio.
“Muitos animais, vendo que vio cair,
s entram apds levar choque elétri-
oo, explica Frika.

INSENSIBILIZACAD - A consultora re-
comenda a contengio da cabeca do
bovino durante o atordoamento para
minimizar erros de disparo. Apenas 5
animais em cada lote de 100 podem
receber um segundo tiro. Os fornece-
dores da Braslo devemn utilizar pisto-
las sem injecdo de ar (as que injetam
ar nao sao permitidas, por causa da
doenga da vaca louca) e manter re-
gistro de manutencio do equipamen-
to. O tempo entre o atordoamento e
A sangria nao pode exceder um mi-
nuto. sob risco de o animal voltar 2
consciéncia, F fundamental verificar
se ele apresenta sinais de sensibilida-
de (sentidos ativos) nesse curto pe-
riodo, para garantr que houve real-
mente inativacio cerchbral e, conse-
qientemente, auséncia de dor.

£ vOOoGD

conter a cabeca do boi para abate

Sinais de sensibilidade sio: nuca
rigida ou movimentos de cabeca pa-
ra frente (o animal tenta levantar-
se), paias dianteiras pedalando, res-
piragdo ritmica, piscadelas, movi-
mentos oculares de acompanha-
mento etc. Quando o animal é ator-
doado  corretamente, apresenta
olhos vidrados e esgazeados, cabegu
solta, membros dianteiros frouxos e
muitas vezes lingua pendente. Fle-
xoes laterais do pescogo (espasmos)
em bovinos mais velhos e coices
com 0§ membros traseiros 30 natu-
rais e nao representam problema.
“Exigimos que 100% dos animais es-
tejam insensiveis depois da pendu-
ra, caso contririo a plania é reprova-
da”, salienta Daniel Boer. Apds a
sangria, o frigoritico tem trés minu-
tos para aplicar choque elétrico na
carcaga, visando acelerar a elimina-
¢do do sangue,

A equipe de auditores da Braslo
garante que os programas de hem-
cstar animal melhoram a qualidade
do produto. “Trabathos ja realizados
indicam reducdes dristicas no indice
de contusoes ¢ problemas de pH.
Mas, para conseguir esses resultados,
¢ fupdamental treinar os funciondrios
e realizar auditorias internas periédi-
cas”, diz Ed Carlos Santana. Eventual-
mente, a rede McDonalds contrata
certificadoras de terceira parte, como
a 5GS, para checar o sistema, “Tam-
bém auditamos o programa da Clay-
ton Foods, empresa que atua na 4rea
de carnes processadas, e o Qualex,
da Agropecuiria Jacarezinho, em Val-
paraiso {SP), que adoty principios de
bem-estar animal na fazenda. O mer-
cado de certificacio Welfare (hem-es-
tar animal) estd crescendo rapida-
mente”, garante Kitia Nogueira, ge-
rente de desenvolvimento de nego-
cios da 8GS. 4

Piracicaba se organiza

O rico municipio de Piracicaba, SP,
discute como agregar valor & sua pecud-
ria de corte, que tem um rebanho de 60
mil cabecus € 200 mil em sua regiio de
influéncia. O agréonomo Ari Lacorte, con-
sultor da Plano e assessor da Secretaria
da Agricultura do municipio, acredita
que a solugdo passa pele associativismo
¢ pela produgio de carne de qualidade.
No dia 24 de abril, a associagao — ainda
informal e que ja retine 135 pecuaristas —
vai fazer sua primeira reunifio na sede da
Coplana (Cooeperativa dos Plantadores de
Cana). O Centro de Estudos Avangados
de Pesquisa Aplicada (Cepea-USP) wvai
tragar um perfil da pecudria de corte na
regido. A pariir desses dados a associa-
¢&¢ deve moentr um programa para de-
senvolver uma alianga mercadoldgica pa-
ra a produgio de carne bovina de quali-
dade. Na discussao, além dos produto-
res, estio envolvidos, tamibém, os frigori-
ficos e o comércio varejista,

Entendimento no MT

Frigorificos  exportadores e pe-
cuaristas de corte ensaiaram diilogo no
Mato Grosso durante o 22 Semindrio
BM&F-Famato, realizado em Cuiabd, MT,
no dia 14 de marco. A conversa envelve a
Associugdo Brasileira das Indisirias Expor-
tadoras de Carne (Abiec), a Federagio da
Agricultura ¢ Pecvaria do Mato Grosso (Fa-
mato), as Associaches dos Criadores do Es-
tado (Acrimat), de Nelore e dos Produtores
Rurais, “Por falta de uma relacao mais har-
moniosa, estumos perdendo uma Gtima
oportunidade no mercado externo para a
nossa carne hovina”, reconheceu Homero
Percira, presidente da TNumnato. “Se hoje o
cialogo nio ¢ possivel, cle tem de ser pos-
sivel no future”, diz Marcus Vinicius Pratini
cde Morais, presidente da Abiec. A conversa
pode comegar pela rastreabilidade. “A im-
plantagiio da rastreabilidade ¢ fundamental
para a exportacio de carmne bovina, Ccspeci-
almente para 4 Furopa”, avisou Morais,

Cresce venda de vivos

As exportagdes de hovinos vivos fecha-
ram 2005 com embarques de 113.200 exem-
plares, segundo dados do Ministério da Agri-
cultura, Pecudria e Abastecimento (Mapa).
Os maiores embarques seguiran para o Liba-
no ¢ o gado fol destinado ao ahate. Em ter-
mos de gendlica, 0s maiores compradaores fo-
ram Angola, Bolivia, Senegal, Paraguai e Bur-
kina Faso.
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